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"TOT L'ANY"

EL MILLOR SERVEI QUE ES DONA AL
VOSTRE BANQUET

S'INICIA...

amb I'organitzacio dels serveis

amb la seleccid dels productes
amb la posada a punt de tots els detalls que contribuiran
a que el vostre banquet sigui grat i perfecte.
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EL HWNOTEL!

Benvolgutsnuvis: Apreciados novios:
L’Hotel Cap Roig i L’Hotel Eden Roc us ofereixen El Hotel Cap Roig y el Hotel Eden Roc les
ofrecen con mucho gusto toda la informacién

amb molt de gust la informacid necessaria per a la : .
necesaria para la celebracion de su banquete de

celebraci6 del vostre banquet de noces. boda.

Per a banquets els nostres hotels restan oberts tot 1'any 1 Para banquetes nuestros hoteles permanecen

posem a la vostre disposicio: abiertos todo el afio y disponen de:

6 salons exteriors, 5 dels quals directament sobre el 6 salones exteriores, S de ellos directamente

mariamb capacitats de 20 a 350 persones. sobre el mar, con capacidad de 20 hasta 350
personas.

Cada sal6 té la seva decoracio i tots disposen d’aire P . .
Cada sal6n tiene su propia decoracion, y

condicionat. dispone de aire acondicionado.

La nostra estructura ens permet adaptar-nos a tots Nuestra estructura permite adaptarnos a todos
els vostres desigs i necessitats sus deseos y necesidades.

Disposem de tot tipus de taules pel que fa a forma i Disponemos de todo tipo de mesas en forma y

tamafio: redondas con capacidad maxima de 12
personas y rectangulares de hasta 16 personas.
Todas estdn decoradas con centros de flores
amb flors naturals i parades amb la nostra vaixella, naturales y montadas con nuestra vajilla,
coberterianoble i cristalleria de Bohémia. cuberteria noble y cristaleria de Bohemia. La
manteleria la pueden elegir entre 6 distintos
colores.

Nuestro chef de cocina les sugiere su amplia
carta de platos, todos ellos de primera calidad y

mida: rodones amb capacitat per a 12 persones i
rectangulars fins a 16 persones. Totes estan decorades

Les estovalles les podeu triar en 6 colors diferents.
El nostre Xef de cuina us suggereix la seva amplia
cartade plats, tots de primera qualitatielaborats amb

génere fresc. Amb molt de gust us oferim que pugui elaborados con género fresco. Con mucho gusto
repetir cada plat. ofrecemos siempre repeticion de los platos a cada
Tenim a la vostre disposicio els nostres pastissers invitado.

A su disposicién estin nuestros propios
pasteleros, que realizardn la tarta segin sus
deseos, tanto en sabor, forma como en

que elaboren el pastis segons els vostres desig tant en
gust, forma com decoracio.

Als nuvis us reservem una plagca de parquing a decoracién.
l'entrada de I'hotel i garantim una plaga de parquing per A los novios les reservamos una plaza de
ala resta de convidats a una distancia no superiora aparcamiento delante de la puerta del hotel y
250m de I'Hotel garantizamos una plaza de aparcamiento para el

resto de los invitados en uno de nuestros

i ) aparcamientos a una distancia no superior a 250
atendra per aclarir qualsevol consulta i acceptar totes mts. del Hotel.

Amb gran plaer, el nostre Departament de Banquets us

les vostres suggeréncies. Con gran placer, nuestro departamento de
Banquetes les atenderd para aclarar cualquier
consultay aceptar todas sus sugerencias.

Salutacions cordials >
Les saluda cordialmente:

Departament de Banquets
Jose M? Garcia - Tel. particular: 972 32 39 79
Tel. H. Cap Roig: 972 65 20 00 - Tel. H. Eden Roc: 972 32 01 00

1. EL CASAMENT CLASSIC:

Us caseu

NOMES UNA VEGADA A LA VIDA

per aixo us dediquem la nostra

MAXIMA ATENCIO -

= Els aperitius a la terrassa de la piscina.

* Fotos als nostres jardins particulars.

= Recepcio dels nuvis amb la marxa nupcial acompanyats dels cambres uniformats
amb americana blanca.

=  Presentacio amb musica i repeticio de cada plat.

= Pastis Nupcial, amb tots els detalls segons el desig dels nuvis, sera presentat pels
nostres cambrers en un gran tauler.

= Tall del pastis amb I'espasa tradicional.
MUSICA: Organista — Duo o Trio
Durant I'apat hi ha musica ambiental 1 després del repartiment de regals els nuvis
obren el ball amb el tradicional vals.

II. EL CASAMENT ELEGANT: Igual i amb un ment molt selecte.
»  Tots els cambrers uniformats amb esmoquing negre i guants blancs.

I. EL CASAMENT VIP:

» Igual que el casament elegant 1, a més, tots els cambrers de edat vestits a 1'estil
Maitre d'Hotel

=  Musica classica durant els aperitius.

= Cantant d'opera de l'església ( opcional)

IV. EL CASAMENT ALEGRE:
* Amb musica en viu durant l'aperitiu i 1'apat, actuacio de la Tuna de Barcelona
(opcional)

V. EL CASAMENT FRIVOL: Igual.
En lloc de la Tuna de Barcelona actua un grup de teatre de 6 persones (opcional).

VI. EL CASAMENT ECONOMIC: Ens adaptem a tots els pressupostos i us
oferim 3 ments. T¢ la mateixa presentacio que el casament classic.

LA FESTA CONTINUA: BARRA LLIURE

OPCIO A: Preu fix per persona que continua a la festa.
(No es compten els nens ni els convidats absents).
OPCIO B: Amb un limit marcat pels nuvis.
OPCIO C: Prolongacio de la festa a la nostra DISCOTECA LA BODEGA” .

1. Cadascu es paga la seva propia consumicio.
2. Invitaci6 dels nuvis.
3. Els nuvis ofereixen un cremat (1,80 € per persona)

OPCIO D: Després del casament. Havaneres a la terrassa de la piscina, |
acompanyades d'un delicios cremat (opcional). 7
OPCIO E: Oferim entrades gratuites per a les millors discoteques de
Platja d'Aro.




SUGCGERENCIES DI VING

€

VINS BLANCS -
SUIATTOCA c.....eeeeeiiiieieeeeeeiieeeeeeeee et 1,90
Marques de MORISITOL SEC .........uueeeeeeeciiiieeeeeciiiieeeeeeiieee e eeieeee e 1,90
Perelada Blanc de BLANCS ............ccoooeieeeeeeeeeeeiiieiiiiiiieeeeeeeeeeeiieeee e 2,20
Marqueés de Monistrol Blanc de BIANCS ............uuueeeeeueeeeeenveeecerneeeeeenns 2,30
EXtrISSIN S€C BACH .....coooveeeeiiiieeeiieieeeieeeeeeee et 2,40
Perelada Blanc PeSCAAOr ............ccououoeeeeeveeeeiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeiiieeeeenns 2,50
TOFFES VITIA SOl c...coooeeeeiieeeeeeeieeeeeeeeeeeee et veee e v eees 3,50
MOROPOLE ...ttt e e e 3,50
Raimat CRAFAONQY ...........ccooeeeeeiiiiiieeeee e eeeeeeeccteeree e e e e e e 4,10
Torres Viiia ESMeralda.......................eeeeeeiiieiieiiiiieeeiieeeiiiiiieeeeeeeeeennnns 4,60

VINS ROSATS
SUIATTOCA ..ottt s e 1,90
Perelada CreSta ROSQ ................ueeeeeiiieiiiiieeeeieeeeeiiieeeeeeeeeeeeieee e 2,40
Mateus ROSE (POFTUZAL) a.......euuuueeeenennnnreeeeeececrneeeeeeccrneeeeeecsssnsessssssnns 2,50
TOFYES A CASIA ...t e e e e et eaeeee e e e e eeeees 2,80
Marqués de CACETES..........uuuuuecueeieeiieiiiiiee e e et e eeee e e 3,50

VINS NEGRES
SUIATTOCA ..ottt e s 1,90
RiOJA BATOJA ...ttt e e a e e 2,00
Rioja Berberan@ SeleCCiON ...........uuneueeeveoeuvernersneneessnensssssnssssssnsssssnns 2,20
Rioja Carta de PlAIQ ................uueeeeeeeeuiiiieeeeciiiieeeeeeieeaeeeeeveeea e e 3,30
Perelada CrIANZA .........oeoeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eee e eeeeaeaeees 3,30
Rioja Berberana CriaNZa ..........cc.eeeeeeeeeieniuiiiniieeeeieeeeeiiee e 3,70
Rioja FAUSTINO VII ..........cccooeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeee et 4,20
TOFFES COTONAS ......vveeeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeee e e ettt e e e e e e e e evaee e e e s eeeeans 4,40
Rioja CUNE 3T QIO ......uuvveeeeeeiieeeeeeeciieee e aee e e saveae e 4,40
RiOJA BOTAOMN ..ottt 4,70
Marqués de CACETES ......nnnuueeeenneeeeceneeeeerneeeeccseesecssnessssssessssssnesssnees 5,60
VIFIA POMAL RESCTVA ..ot ae e 7,90
Marqués de RiSCaL................eueeeeeneeeeceneeeecerneeeeecsneeecsseessssssesssssasssssnnens 8,10
Marqués de CACeres ReSEIVA ...........eeuuueeeeeeeeceneeereecersneesseecesssnssseesens 8,70
Vifia Tondonia ReSErva ............coueuuiveeeeeuveeeiiiiieeeiiiieeeeeeeeeeeiiiiieeeeeeenens 9,50
CAVES | XAMPANYES

Marques de Monistrol SeC 0 SEMISEC ...........cceeeeeueeeeeeeeirreeeeeeenavennns 2,20
D'Artagnan Brut (Bodega Capita Vidal) ............ccccocuveevevvccueeiiennnnnnn. 2,30
Prelada BrUE .......cc.oooooeeeeeeiiiiieeeeeee et 2,30
Canals T NUDIOLG . ..........ccccoouueeeieeiiaiiiiiiieeiiiiiieeeeeeeeeee et 2,50
Marqueés de Monistrol ""Brut Reserva''............ccueeeeeevueeecereeecennen 2,90
Codorniu Brut CLASSIC .....ooovueeeiiieeeeiiiieeeieeeeeeeeeeeeeeeeeee et e e evaeeeeees 3,50
MORNE-Ferran GFAPQ ............oeeeeeecuieeeeeeeiiiiieeeeeiieeeeeessiieeeeseesiraneeeens 4,10
ANAA AE COAOTRIU .....nnennnnnnnnnnneeeeeeeeeeeeeeeeieeeeerrrsnessnssseseseeeesesssssssnsanes 5,70
MOont-Ferran BrUut INQIUTE ..........c...ceeeueeeueieeieeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeieeeeseeeenees 6,10 i
JUVE CAMPS BTUL .ottt eetveee e e e e e e 6,10
Juvé Camps Reserva FamiliQ ...........ccccooevevviiiiiiiiniiiiiiiiiiiiiieeeeeeeen 8,10
Xampany Moet et Chandon (Franceés)..........ceeceveeeeeseciveeeeannns 17,30

ampany Veuve Cliquot (Franceés) .........cococcoeemniieienieeeenseeenns 19,30

Aperitiu “Cap Roig”

Begudes de I'aperitiu
Coctel de Cava — Long Drinks
Xeres - Vermut - Biter - whisky — ginebra
Rom, pastis, campari
1 tota classe de refrescos 1 cerveses

CALENTS

Les cassoletes de:

Pelaies 1 capellanes fresques de Palamos

Escopinyes fresques Fideua

Xanguets de Malaga Croquetes d'au

Cloisses a la marinera Bunyols de bacalla
Calamars a la romana Musclos de roca al vapor

FREDS:
Gran assortiment de Canapés: Salmé marinat a I’Estrago
Caylar Pastes salades
Foie Gras Tartar de tonyina amb gaspatxo
Sobrassada d’all blanc
Crema de Rocafort Olives farcides
Formatge, Pernil, Fuet Torrada de formatge amb melmelada
Pa amb tomaquet de figues 1 cruixent de parmesa

Els “Erizos” de Tapes:
Pinya natural amb pernil serra — Botifarra amb pebrots de/ Piguillo —

Truita amb olives PREU: 1 5, 00 €
Aperitiu Especial

Inclou I'aperitiu “Cap Roig” acompanyat dels segiients:

APERITIUS FREDS: APERITIUS CALENTS:
Canapes de salmo fumat Cassoleta de gambes de I'Escala
Pa amb tomaquet i anxoves de 1'Escala Calamars fregits
Mel6 amb pernil Navalles Persillés
Datils amb bac6 Rap Orly

Avocat amb llagostins Xupitos de crema de carbassa 1 citrics

PREU: 19,50 €

Suplement per talllar el pernil en preséncia dels invitats:

Pernil serra:.. ........... 2,10 €
Pernil ibéric (min. 80 pers.): 4,30 €




ENTRANTS | PEIXOS

Crema de marisc a l'Armanyac ............. ... ... . ...
Cremade LIagosta . .. ... ... ... .. .. . .
Mousse d'esparrecs verds amb salmo fumat .. .......................
Pastis de porros amb gambes de Palamos . .........................
Cistelles d'alvocat amb gambes . . ... ...... ... ... ... ... . ... .......
Entremesos especials “mar i muntanya™. ... ......... ... .. ... .......
Delicies de salmo amb salsa de pebrevermell . ......................
Salmo fumat amb quatre guarnicions i torrades . ....................
Tronc de llu¢ donostiarra. . . .......... ... . . . . . . . ... . ...
Salmo fresc amb Llagostins al Martini Rossi. . ......................
Tronc de Llu¢ a [’estil de santurce (a la muselinad’all). . .............
Llug¢ a la monaguesca. . . ............ ... .. i,
Suprema de llu¢ amb cloisses en salsaverda. . ......................
Llenguado Meuniere (a les ametlles) . . ............... ... .........
Cassola de peix “Cap Roig” .. .......ccovuiiiiiiiiinnnreonnasenns
Llagostins Sant Salvador amb “Arrés Pilaf™”. .. ............ ... ... ...
La Cuade Rap a la Salsade Cranc. ..............................

Llenguado Barreti amb llagostins i escamarlans. ...................
Salmo cruixent de sesam sobre un Ilit de chutney de pera i fonoll, salsa taronja. 16,00
Rap ala cassola amb Cloises ...........ocvviiiiieiineennananns 16,70
Rap ala Marinera .. ....... ... .. . . . . . . . . 16,70
Llom de bacalla confitat a l’oli d’all amb risotto de llagosta . . . .. ... ... 18,00
Cueta de rap, salsa americana amb cloisses i cruixent de pernil . . . . .. .. 19,00
Suquet de peix “Costa Brava” . .........ccciiiiiiiiiiiiennnnenns 20,40
Sarsuela de peixos de la costa . ........... ... ... ... . ... ... ....... 20,40
Parrillada de peix . . ........ .. . . . . . . . . . . 24,40
Mig llamantol amb llagostins . ... ....... .. .. . . . . . .. ... S/M.
Suquet de llagostaambrap . .. ... ... ... .. . .. ... ... .. S/M.
Llamantol (450 g) al seu gust. ... ......... .. i S/M.
Orada al forn Cap de Creus. . .. ....... ... ... .. . . . iiiiiiiiii.n.. S.M.
PLATS DE L'ESTIU:
Barca de melo amb pernil serra. . ........... ... .. ... .. .. ... . ... ... 7,30
Coctel de marisc en pinya tropical. . .. ........ ... ... ... ... ... .... 10,70
Perles de Guadalupe amb pernil de Jabugo. . ....................... 11,90
SORBETS
Sorbetde LIIMona . . .........couueiiiiietiieenteeennsssnnnssons

Sorbet de Limoncello .. ........ ... . .. . . . . . . . . .
Sorbet de Menta. . ........ ... . . . . . . . . ..
Sorbetde Cava . . ..... ... .. . . . . . . . .
Sorbet de Marc de xampany . . .. ... ... ... . .. . ...
Sorbet fruites de la Passio.. . .. ........... ... . ... .

CARNS

Cuixa de garri Brasejada al Oporto”. . .............cccoviveunn. 9,80
Pintada del Montseny al Xampany . . ........................... 9,80
Rodo de vedella rostida a la Nivernesa . ..........ccoeeeveeennen. 10,90
Gigotd'Anyell a la Bretona. . .....................c..co.u... 10,90
Medallons de rellom de Garri al vide Rioja. . ................... 12,00
Cuixa de Vedella “Cap Roig” amb verdures de l'horta . ........... 12,00
Espatlla d'anyell a la Segoviana . . ..............ccciiiiiin.. 13,50
Filet de porc rostit , far¢it de prunes i nous amb trinxat de patata, salsa porto 14,00
Magretd'anecala Crema. ............ooviviieiennnnnennnnns 14,20
Magret d'anec a la pasta fullada. . . ........................... 14,60
Turnedo ROSSINI . . ..o oo i it eeeeneeeeeeneeeeeonneeeosnnnns 16,50
Filet de vedella Wellington . . .............. ... ... ... ....... 17,20
Filetdevedellaala Broche .. ............ueieeiieeneeennennns 18,00
Filetde bou al Vell Vide Burdeos . . ...........coeeeiiieeeenn. 18,00
Filet de vedella a la crema d'anxoves . . ...... ... ... .. ... ....... 18,00
Filet de vedella al salmo fumat. .............................. 18,00
Filet de vedella a la brotxa, gratinat de patates i baco , salsa bordalesa . . . 19,00
Filet de vedella al perfum de Tofona. ... ....................... 21,00

Tots els plats se serveixen amb el seu buquet 4 guarnicions: Gavilla de mongetes amb
baco, pastanagues Vichy, tomaquet provencal i patates noisettes.

POSTRES
Coctel de fruites naturals . . ... ........cooiiiiiiiiineennnnnas 2,90
Copa de sorbet de poma al Calvados . .......................... 3,30
Copageladaarlequi..............ccovvuiiiiiiiennnntonnnnnas 3,30
Copa “Cap Roig” . . ... ... . . 3,70
Biscuit glacé praliné a la salsa de xocolata calenta amb fruits secs .. 3,70
Pinya ala catalana. . ............. ... ... ... ... . . .. . ... . ..... 4,50
Mousse de Xocolatade lacasa ................................ 4,50
Pinya natural al Kirsch. .. ..... ... .. .. . . . . .. . . . . . . .. .. ... ... 4,50
TiramiSu. . . . ... 4,30
Arc de Sant Marti de fruites tropicals . .. ...........ccccoviivnen. 4,30
Muselina de biscuit glacé amb maduixes calentes .. ............... 4,30
Crocanti de la casa amb xocolata al Drambuie . .. ................ 4,30
Biscuit glacé amb fruites del bosc semicalentes . .. ................ 4,30
Prunes al vell conyac amb Muselina de Biscuit Glacé . ............ 4,50
Omelette Surprise ... ..... ... .. 5,00
Copa de maduixetes del bosc al seuw gust. .. ..................... S.M.
Gerdo amb crema anglesa . ... ......... ... . ... . .. . . ... ... ..., S.M.
PASTiS DE NOCES
PASTiS DE NOCES
Massini Nata i crema Nata 1 trufa 3,10 €

Selva Negra (xocolata)  Llimona

PASTIS GELAT
Biscuit glacé Llimona Whisky 3,70 €

PASTIS ESPECIAL
ofiteroles - Fantasies 1 escultures segons els seus desitjos 4,30 €
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