
MENÚ EMPRESA 1

CEVICHE DE GAMBAS

TARTAR DE ATÚN

ESFERA DE MOZZARELLA CON ACEITE DE ALBAHACA, 
ANCHOA Y TOMATE

PAN DE COCA CON JAMÓN

PAN DE VIDRIO CON SURTIDOS DE QUESO

PULPO CON PARMENTIER DE PIMENTÓN Y SAL DE ESCAMAS

CALAMARES A LA ROMANA CON MAYONESA DE CURRY

MEJILLONES AL VAPOR

ALMEJAS A LA MARINERA

BROCHETA DE POLLO CON SALSA THAI

CROQUETA CASERA DE JAMÓN

CHIPIRONES A LA ANDALUZA

CREMA CATALANA CON CARQUIÑOLIS

GIN-TONIC EN TEXTURAS CON SORBETE DE LIMÓN  
Y RALLADURA DE CÍTRICOS

BROWNIE CASERO CON TOFFEE Y CREMA DE CHOCOLATE

AGUA, PAN, VINO DE LA CASA Y CAFÉ INCLUIDOS

CONSULTAR PRECIOCONSULTAR PRECIO

CARNESCARNES

ENTRECOT GRILLÉ CON GUARNICIÓN

SOLOMILLO DE CERDO CON SALSA A LAS DOS PIMIENTAS

PESCADOSPESCADOS

LUBINA A LA DONOSTIARRA CON PATATA PANADERA Y GAMBAS

SAN PEDRO CON CREMOSO DE PATATA Y SALSA DE HINOJO

/  APERITIVOS FRIOS  /

/  APERITIVOS CALIENTES  /

/  POSTRES  /

/  PLATOS PRINCIPALES  /

CAPROIG@BRAVAHOTELES.COM (+34) 972 652 000



MENÚ EMPRESA 2

TARTAR DE ATÚN

ESFERA DE MOZZARELLA CON ACEITE DE ALBAHACA CON 
ANCHOA Y TOMATE

PAN DE VIDRIO CON SURTIDO DE QUESOS

PULPO AL PIMENTÓN CON PARMENTIER Y SAL DE ESCAMAS

CEVICHE DE GAMBAS

PAN DE COCA CON JAMÓN

CALAMARES A LA ROMANA CON MAYONESA DE CURRY

MEJILLONES AL VAPOR

ALMEJAS A LA MARINERA

BROCHETA DE POLLO CON SALSA THAI

CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN

CHIPIRONES A LA ANDALUZA

CANELÓN DE PIÑA CON MUS DE PLÁTANO

FLAN DE QUESO CASERO

SOPA DE CHOCOLATE BLANCO CON FRUTOS ROJOS

AGUA, PAN, VINO* Y CAFÉ INCLUIDOS 
*BODEGA: VINO TINTO – MASIA OLIVEDA  

VINO BLANCO - MASIA OLIVEDA BLANC DE BLANCS 

CONSULTAR PRECIOCONSULTAR PRECIO

CARNESCARNES

ESPALDA DE CORDERO AL HORNO CON GUARNICIÓN

LINGOTE DE TERNERA AL VINO TINTO

PESCADOSPESCADOS

LENGUADO MEUNIÈRE CON GAMBAS

LOMO DE BACALAO CON PARMENTIER DE AJO

/  APERITIVOS FRIOS  /

/  APERITIVOS CALIENTES  /

/  POSTRES  /

/  PLATOS PRINCIPALES  /

CAPROIG@BRAVAHOTELES.COM (+34) 972 652 000



TARTAR DE SALMÓN

ESFERA DE MOZZARELLA CON ACEITE ALBAHACA CON 
ANCHOA Y TOMATE

PAN DE VIDRIO CON SURTIDO DE QUESOS

PULPO CON PARMENTIER DE PIMENTÓN Y SAL DE ESCAMAS

CEBICHE DE GAMBAS

TORRADA DE PAN CON TOMATE Y PALETILLA IBÉRICA

CALAMARES A LA ROMANA

MEJILLONES DE ROCA AL VAPOR

ALMEJAS A LA MARINERA

BROCHETA DE POLLO CON SALSA THAI

CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN

CHIPIRONES A LA ANDALUZA

BERBERECHOS AL VAPOR

COULANT CON COULIS DE MANGO Y HELADO DE TURRÓN

TIRAMISÚ CAP ROIG

AGUA, PAN, VINO* Y CAFÉ INCLUIDOS 
*BODEGA: VINO TINTO – CUNE CRIANZA 

 VINO BLANCO – RAIMAT CHARDONNAY VIÑA 27 

CONSULTAR PRECIOCONSULTAR PRECIO

CARNESCARNES

TURNEDÓ ROSSINI

MAGRET DE PATO CON FRUTOS ROJOS

PESCADOSPESCADOS

PULPO ASADO ESTILO A FEIRA

TURBO GRILLE CON VERDURITAS

/  APERITIVOS FRIOS  /

/  APERITIVOS CALIENTES  /

 /  POSTRES  /

/  PLATOS PRINCIPALES  /

MENÚ EMPRESA 3

CAPROIG@BRAVAHOTELES.COM (+34) 972 652 000


