
FORFAIT SPECIALFORFAIT SPECIAL
REVEILLONREVEILLON
2023/20242023/2024

VENDREDI 29.12.2023 Cocktail de Bienvenue avec tapas
SAMEDI 30.12.2023 Musique en direct

DIMANGE 31.12.2023 Soirée « Saint Silvestre » 
avec orchestre et Open bar

LUNDI 1.1.2024 Spectacle Flamenco avec ballet

Utilisation gratuite sous réservation des installations du Spa

TEL: 00 34 (972) 65 20 00

CAPROIG@BRAVAHOTELES.COM

WWW.CAPROIG.COM

CARRETERA DE PALAMÓS s/n

17250 PLAYA DE ARO

GIRONA – ESPAÑA

INCLUS:

CHOISISSEZ LA MEILLEURE OPTION 
FORFAIT 2 NUITS FORFAIT 3 NUITS FORFAIT 4 NUITS

****REMISE DE  5%**** 
SUR TOUTES LES RÉSERVATIONS CONFIRMÉES AVANT LE 15/11/23

WWW.CAPROIG.COM CAPROIG@BRAVAHOTELES.COMTEL: 00 34 (972) 65 20 00

https://bookings.caproig.com/110337?LanguageID=3&ProdID=740522#/guestsandrooms
https://bookings.caproig.com/110337?LanguageID=3&ProdID=740536#/guestsandrooms
https://bookings.caproig.com/110337?LanguageID=3&ProdID=740537#/guestsandrooms


Arrivée à l’Hôtel Cap Roig et distribution des chambres

19h00***: Cocktail de Bienvenue avec “tapas” chaudes et froides  
(invitation de la maison)

 19h30 – 22h00: Dîner Buffet au Restaurant de l’Hôtel 

8h00 – 11h00: Petit-déjeuner Buffet 

13h00 – 15h00: Déjeuner (OPTIONNEL) 

dans notre restaurant avec vue sur la mer 
(SERVICE SOUS FORME DE BUFFET OU MENU DE 3 PLATS ET  

DESSERT SELON LE NOMBRE DE REPAS PRÉVUS)

19h30 – 22h00: Dîner Buffet au Restaurant de l’Hôtel

22h00 Musique en Direct***

8h00 – 11h00: Petit-déjeuner Buffet

13h00 – 15h00: Déjeuner (OPTIONNEL) 

dans notre restaurant avec vue sur la mer 
(SERVICE SOUS FORME DE BUFFET OU MENU DE 3 PLATS ET  

DESSERT SELON LE NOMBRE DE REPAS PRÉVUS)

VENDREDI 29/12/23

SAMEDI 30/12/23

DIMANGE 31/12/23

WWW.CAPROIG.COM CAPROIG@BRAVAHOTELES.COMTEL: 00 34 (972) 65 20 00

VOTRE PROGRAMME



menu 
 Apéritif “Saint Sylvestre”***

Cocktails et open Bar, et 
un assortiment de 15 Tapas chaudes et froides 

— 
Homard en sauce, 

avec mousseline de poisson et mâche 
— 

Sorbet de Citrons verts 
— 

Filet de Veau au Vieux Porto 
Et Gratin Dauphinois et Chutney de légumes 

— 
Biscuit Glacé aux fruits des bois  

Avec coulis aux 3 chocolats et nuage 
— 

Café et Liqueurs 
— 

Raisins de la chance et cotillon

 
breuvages 

Vin Blanc Monopole* 
Vin Rouge “Rioja Cune Crianza” 

Cava “Anna de Codorniu” 

Open Bar 
 

concert 
Soirée Dansante avec l’orchestre 

“TRIFASSIC” 

WWW.CAPROIG.COM CAPROIG@BRAVAHOTELES.COMTEL: 00 34 (972) 65 20 00

GRAND RÉVEILLON
2023 – 2024***



9h00 – 11h00: Petit-déjeuner Buffet 

13h00 – 15h00: Déjeuner (OPTIONNEL) 

dans notre restaurant avec vue sur la mer 
(SERVICE SOUS FORME DE BUFFET OU MENU DE 3 PLATS ET  

DESSERT SELON LE NOMBRE DE REPAS PRÉVUS)

l’après-midi:  
Nous conseillons la visite du « Pessebre vivent”*** à Castell d’Aro (3Km) 

avec la participation de plus de 250 acteurs et animaux

19h30 – 22h00: Dîner Buffet au Restaurant de l’Hôtel

22h00: Show ballet de flamenco avec danseurs et musiciens

8h00 – 11h00: Petit-déjeuner Buffet

 12h00: Départ de l’Hôtel

NOUS RESTONS À VOTRE DISPOSITION POUR TOUT RENSEIGNEMENT SUPPLÉMENTAIRE.  

CORDIALEMENT,

LUNDI 01.01.2024

MARDI 02.01.2024

INFORMATIONS IMPORTANTES :INFORMATIONS IMPORTANTES :

*** *** POUR LE DÎNER DE FIN D’ANNÉE*** *** POUR LE DÎNER DE FIN D’ANNÉE

LES TABLES COMPTERONT UN MINIMUM DE 6 PERSONNES. ELLES SERONT FAITES LES TABLES COMPTERONT UN MINIMUM DE 6 PERSONNES. ELLES SERONT FAITES 
SUIVANT DES CRITÈRES DE LANGUE ET D’ÂGESUIVANT DES CRITÈRES DE LANGUE ET D’ÂGE

POUR CONFIRMER LA RÉSERVATION, UN MONTANT DE 150 € PAR PERSONNE POUR CONFIRMER LA RÉSERVATION, UN MONTANT DE 150 € PAR PERSONNE 
EST EXIGÉ. EN CAS D’ANNULATION 14 JOURS AVANT L’ARRIVÉE, L’ACOMPTE EST EXIGÉ. EN CAS D’ANNULATION 14 JOURS AVANT L’ARRIVÉE, L’ACOMPTE 

N’EST PAS REMBOURSABLE.N’EST PAS REMBOURSABLE.

TEL: 00 34 (972) 65 20 00

CAPROIG@BRAVAHOTELES.COM

WWW.CAPROIG.COM

WWW.CAPROIG.COM CAPROIG@BRAVAHOTELES.COMTEL: 00 34 (972) 65 20 00


